PEE 2026000058

PROPOSTA COMERCIAL

1 - IDENTIFICAGAO DA LICITANTE:
Proponente: Sierdovski Tecnologia Ltda

CNPJ: 03.874.953/0001-77 Inscricao Estadual: 902.166.03-34
Enderego: Rua Capitdao Rocha, 2393 Bairro: Centro

CEP: 85010-270 Cidade: Guarapuava - Estado: PR
Telefone: 42 3622-1418 Fax: 42 3622-1418

Banco: Banco do Brasil Conta Corrente: 10801-4
Agéncia: 0299-2 Cidade: Guarapuava

E-mail: mservice@mservice.com.br

AO SERVIGO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL — SENAC, ADMINISTRACAO
REGIONAL NO ESTADO DE SAO PAULO (“SENAC”)

OBIJETIVO: FORNECIMENTO E ENTREGA DE EQUIPAMENTOS DE COZINHA
PROFISSIONAL, DESTINADOS A ATENDER AS NECESSIDADES OPERACIONAIS E
FUNCIONAIS DA REDE DE UNIDADES DO SENAC SAO PAULO

Item Descricdao UN | Qtd Marca/ Valor Valor
Modelo Unitario Total
(R$) (R$)
01 |Item 1 - Seladora a vacuo Qtd.: 01 unidade | UN | 01 SELOVAC RS RS
Equipamento de embalagem a vacuo tipo MONOVAC 20.399,99 | 20.399,99
camara, de bancada, com estrutura 50S

construida em aco inoxiddvel e tampa
superior em material transparente de alta
resisténcia (acrilico ou equivalente). Deve
possuir duas barras de selagem com
comprimento util entre 450 e 510 mm cada,
dispostas de forma a otimizar a area de solda,
com sistema de selagem controlado por
tempo e/ou temperatura, incluindo recurso
para corte ou destacamento de rebarbas. O
sistema de vacuo deve ser composto por
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bomba com capacidade nominal entre 21 e 25
m3/h, permitindo operagao com
produtividade média de 2 a 3 ciclos por
minuto, podendo variar conforme o tipo de
produto e configuracdo do processo. O
equipamento deve permitir o]
acondicionamento de produtos sdlidos,
liguidos e pastosos, devendo dispor de
plataforma interna ajustavel,
preferencialmente removivel ou com sistema
magnético, para adequac¢do da altura util da
camara. Deve possuir painel de controle
digital, permitindo a programacdao dos
parametros de vacuo e selagem. A camara de
trabalho deve apresentar dimensoes
aproximadas de: ¢ Comprimento util: 400 a
510 mm e Largura atil: 440 a 510 mm e Altura
atil: no minimo 140 mm As dimensdes
externas do equipamento devem situar-se
aproximadamente na faixa de: .
Comprimento: 600 a 750 mm e Largura: 600 a
750 mm e Altura: 400 a 500 mm Alimentacao
elétrica em 220 V, monofasico, com poténcia
instalada aproximada entre 1,0 e 2,2 kW.
MARCAS DE REFERENCIA: Multivac modelo
P360 ou Selovac modelo SV-460 / SV-500 ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificacdes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

02

ltem 2 - Refrigerador vertical para bebidas
Qtd.: 01 unidade Equipamento destinado a
conservagdo e exposicdo de bebidas,
incluindo  cervejas, aguas, sucos e

UN

01

GELOPAR
GCB-23EV PR

R$
5.499,99

R$
5.499,99
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refrigerantes, do tipo expositor vertical
refrigerado.

Refrigerador de Bebidas

Cervejeira 230l

Temperatura reguldvel: -6°C a +3°C (Modo
Economia)

Revestimento interno em Acgo pré-pintado
Branco

Revestimento externo em Ago pré-pintado
Preto

Prateleiras aramadas: 3 niveis regulaveis
Condensador estatico, com ventilagao natural
Micromotor eletronico

Gas ecolégico R290

Controlador eletrénico com seletor de
temperatura

Porta de vidro duplo temperado, baixo
emissivo, sem sistema de aquecimento
Degelo: Automatico

Pés niveladores

Vidros sujeitos a condensacdo da umidade do
ar

Equipamento(s) certificado(s) conforme
Portaria Inmetro n? 148/2022

Produto destinado para uso comercial

Frente (mm) 480

Capacidade Liquida(l) 228

Profundidade (mm) 610

Altura (mm) 1803

Capacidade Bruta (I) 228

Peso Liquido (kg) 66

Consumo (kWh/dia) 3,97

Classe (4)

lluminagao 1 barra LED interna superior
Temperatura -6, -4, +1C ou +3C (Modo
Economia)

Sistema Refrigeracdo: Ar forcado com
evaporador aletado
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MARCAS DE REFERENCIA: Gelopar modelo
GCB-23 EV PR ou Metalfrio modelo VN28RH
ou equipamento superior, desde que
atendidas as  especificacdes  técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

03 | Item 3 - Fogdo portétil de indugdo Qtd.: 01 | UN | 01 | TRAMONTINA RS RS
unidade Equipamento do tipo cooktop por SLIM TOUCH 998,00 998,00
inducdo portatil, com 01 (uma) drea de El 30

aquecimento, dotado de comando eletrénico
sensivel ao toque (touch). Deve permitir
controle preciso de preparo através de niveis
ajustdveis de poténcia e/ou temperatura em
quantidade minima de 8 niveis, e/ou possuir
funcdes de operacbes pré-programadas de
fabrica. A superficie deve ser em vidro
vitroceramico de alta resisténcia térmica e
mecanica. Deve possuir recursos de
seguranga, incluindo: Bloqueio de painel
(trava de seguranca) Timer programavel
Desligamento automatico de seguranca As
dimensdes do equipamento devem ser
compactas, situando-se aproximadamente na
faixa de: Llargura: 280 a 310 mm
Profundidade: 350 a 400 mm Altura: até 60
mm A poténcia nominal deve ser de
aproximadamente 2,0 kW, admitindo
variacdo compativel com equipamentos da
mesma categoria. Alimentacdao elétrica em
220v, bifasico. MARCA DE REFERENCIA:
TRAMONTINA modelo SLIM TOUCH EI30 ou
FISCHER modelo Indu¢dao 1Q Toutch ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificacdes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.
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OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
04 | Item 4 — Modeladora Qtd.: 01 unidade UN | 01 BRAESI RS RS
Descrigdao do Produto MB-35 G3 5.469,00 5.469,00

Modeladora de paes compacta de bancada,
indicada para modelar massas em geral,
tornando-se um equipamento essencial para
diversos estabelecimentos que buscam
qualidade e padronizacdo na fabricacdo de
pdes e massas. Com esta modeladora, é
possivel personalizar o formato da massa,
ajustando manualmente a distancia entre os
rolos e os feltros.

Tampa de seguranga;

Pés de borracha (para bancadas);

Bandeja com regulagem de inclinacao;
Raspador para remocao de excesso de massa;
Cilindro de 350 mm;

Motor 1/4 CV;

Produzido em ago carbono com pintura epoxi
Estrutura em aco com pintura epoxi

Bandeja de retorno com pintura epoxi

Ideal para paes de 20g a 1kg proporcionando
moldagem perfeita

Equipamento bivolt automatico

Raspador superior para remog¢do de excesso
de massa

Dimensdes: 52x75x58cm

Tensao 220V, bifasico.

MARCA DE REFERENCIA: G.Paniz modelo MPS
250 ou BRAESI modelo MB-35 G3 ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificacdes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.
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OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
05 | Item 5 - Divisora de massas de mesa Qtd.: 02 | UN | 02 GPANIZ RS RS
unidades Equipamento do tipo divisora DV30 3.555,00 7.110,00

manual de massas, destinado a divisdo
uniforme de por¢bes para panificagdo. O
equipamento deve ser projetado para realizar
a divisso manual da massa em
aproximadamente 30 partes iguais,
garantindo padronizagdo das porgdes. A
estrutura deve ser robusta, composta por:
Base, navalhas de corte e eixo dentado
fabricados em ago carbono, proporcionando
resisténcia mecanica e durabilidade Base com
revestimento em aco inoxiddvel, facilitando a
higienizagdo e atendendo as exigéncias
sanitarias  Estrutura e sistema de
acionamento por alavanca com componentes
em ferro fundido, assegurando resisténcia ao
esforco mecanico O acabamento externo
deve incluir superficies em ago inoxidavel ou
pintura compativel, garantindo protecdo
contra corrosdo e facilidade de limpeza. O
equipamento deve possuir sistema de corte
por navalhas, com operacdo manual por meio
de alavanca. Deve ser fornecido sem pedestal,
para instalacdo sobre bancada ou superficie
adequada. As dimensdes devem situar-se
aproximadamente na faixa de: Largura: 400 a
450 mm Profundidade: 350 a 550 mm Altura:
600 a 950 mm MARCA DE REFERENCIA:
G.Paniz modelo DV 30/1 ou BRAESI modelo
DVB-30N ou equipamento superior, desde
que atendidas as especificacbes técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.
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OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

06 |Item 6 - Forno elétrico Qtd.: 01 unidade | UN | 01 FISCHER RS RS
Equipamento do tipo forno elétrico de GOURMET 900,00 900,00
bancada com capacidade interna minima de GRIL

44  litros, destinado ao preparo e
aquecimento de alimentos, dotado de corpo
externo com acabamento em ago inoxidavel,
metal pintado ou material equivalente
resistente a corrosdo, e cdmara interna com
revestimento de facil limpeza do tipo
esmaltado ou autolimpante. O controle de
temperatura deve ocorrer por meio de
termostato ajustavel com faixa operacional
que atenda desde 50°C até o minimo de
300°C, integrado a um sistema de
aquecimento composto por duas resisténcias
elétricas blindadas (superior e inferior) de
poténcias compativeis com acionamento
independente ou combinado por comandos
no painel frontal. A porta deve possuir
isolamento térmico eficiente em I3 de vidro
ou material equivalente e ser equipada com
visor em vidro duplo temperado para
visualizacdo interna, contando
obrigatoriamente com iluminacdo interna da
camara, bandeja interna inferior para coleta
de residuos e protecdo das resisténcias, além
de no minimo uma prateleira ou grade
cromada removivel com niveis ajustaveis de
altura de cozimento em pelo menos 2
posicdes. O equipamento deve operar em
tensdo elétrica de 220v  monofasica,
apresentar poténcia nominal total situada
entre 1,6 kW e 1,9 kW. Possuir dimensdes
externas aproximadas dentro das faixas
maximas de 500 mm a 600 mm de largura,
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450 mm a 560 mm de profundidade total
(incluindo manipulos e espacadores traseiros)
e 350 mm a 420 mm de altura. MARCA DE
REFERENCIA: Layr Linha Revolution modelo
Unyk ou Fischer modelo Gourmet Grill ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificagbes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
09 | Item 09 - Liquidificador capacidade 2 litros UN | 06 SKYMSEN RS RS
Equipamento eletromecanico do tipo TA2 856,00 5.136,00

liquidificador profissional de alta rotacao,
indicado para o preparo rapido de sucos,
shakes, vitaminas, bebidas com gelo e polpas
de frutas congeladas em cozinhas
profissionais, bares, restaurantes e
lanchonetes. O equipamento deve estar em
estrita conformidade com as normas de
seguranca do trabalho aplicaveis,
possuindo certificacdo compulséria de
seguranca emitida por 6rgdo credenciado
pelo INMETRO.

Copo com capacidade nominal de 2,0 litros,
fabricado em ago inoxidavel alimenticio de
alta resisténcia, com acabamento de facil
higienizacdo. O gabinete/base protetora do
motor deve ser construido em ago
inoxidavel escovado ou polido, garantindo
protecao anticorrosiva e durabilidade.
Conjunto de acionamento (eixo, mancal e
hélice de ldminas) fabricado em acgo
inoxidavel de alta resisténcia mecanica,
apropriado para suportar os esforgos de
alta rotacdo. Sistema de acoplamento entre
0 motor e o eixo do copo através de
engates rapidos metalicos ou de liga de
alta resisténcia que garantam o perfeito
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alinhamento e reduzam o desgaste
prematuro por atrito.

Painel de controle frontal equipado com
chave de acionamento do tipo liga/desliga
de facil operacdo, admitindo-se controle
por velocidade Unica ou com fungao pulsar
integrada (conforme padrdo de projeto do
fabricante).

Motor elétrico com poténcia nominal
minima de trabalho situada entre 800 W e
1.000 W, operando em alimentacdo elétrica
de 220v (frequéncia de 60 Hz),

monofasica.

As dimensbes externas do equipamento
montado com o copo devem situar-se dentro
dos limites maximos de L: até 250 mm, P:
até 300 mm, A. T: até 550 mm.

10 | Item 10 - Liquidificador 10L Qtd.: 01 unidade | UN | 01 SKYMSEN RS RS

Equipamento eletromecanico do tipo Ls10 1.400,00 1.400,00
liquidificador industrial de baixa rotagao e
alta forca de arrasto, indicado para o
processamento, trituragdo e homogeneizagao
de alimentos densos e pesados (como sopas,
caldos, cremes, maioneses, molhos e massas
leves) em cozinhas profissionais e industriais.
Copo com capacidade nominal minima de 10
litros, totalmente confeccionado em chapa de
aco inoxidavel alimenticio, com estrutura do
tipo monobloco (sem soldas internas) ou com
acabamento sanitdrio equivalente de alta
resisténcia contra vazamentos e corrosao.
Gabinete/base de sustentacdo do motor
estruturado em ago inoxidavel ou material
equivalente de alta durabilidade e facil
higienizacdo. Conjunto de acionamento
mecanico (eixo, mancal e hélice de laminas)
fabricado em aco inoxidavel de alta
resisténcia mecanica, apropriado para
operacdo em baixa rotacdo e alto torque.
Sistema de acoplamento entre o eixo do
motor e o copo através de engates robustos
de encaixe rapido metalicos ou liga especial
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de alta resisténcia que garantam o
alinhamento perfeito e reduzam o desgaste
por atrito continuo. Motor elétrico industrial
de alta durabilidade, com velocidade de
rotacdo do eixo de aproximadamente 3.500
rom. Poténcia nominal minima do motor
situada na faixa entre 0,5 CV e 1,5 CV (ou
equivalente em Watts de consumo/trabalho),
garantindo torque adequado para operagao
continua com carga madaxima. Tensdo de
alimentacdo elétrica em 220v, frequéncia de
60 Hz, monofasica. Copo equipado com
tampa em material atéxico e flexivel
(borracha ou similar) com perfeito ajuste de
vedacdo contra respingos, dotada de
sobretampa/dispositivo dosador removivel
gue permita a adi¢ao segura de ingredientes
durante o funcionamento. Painel frontal
dotado de chave liga/desliga de facil acesso.
O equipamento deve atender integralmente
as exigéncias das normas de seguranca do
trabalho vigentes (NR-12) e possuir
certificacdo compulséria emitida por 6rgao
credenciado pelo INMETRO. Projetado para
operacdo segura sobre bancadas ou piso,
respeitando os limites geométricos maximos
de: Largura: até 400 mm, Profundidade: até
400 mm, Altura Total: até 850 mm. MARCA DE
REFERENCIA: Skymsen modelo LS10 ou
Metvisa modelo LBC-10/ LAR-10 ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificacdes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
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11

Iltem 11 - Batedeira Planetaria Qtd.: 40
unidades Equipamento eletromecanico do
tipo batedeira planetdria profissional de
bancada, indicado para o preparo de massas
leves, médias, misturas, cremes, merengues e
coberturas em cozinhas profissionais,
confeitarias e hotéis. Tigela/tacho
confeccionado  inteiramente em  ago
inoxiddvel alimenticio com capacidade
nominal situada na faixa entre 7,0 litros e 8,0
litros.  Estrutura robusta com corpo
construido em metal fundido, aluminio
injetado ou chapa de ago com acabamento
em pintura epdxi de alta resisténcia
mecanica. Sistema de movimentacdo
planetaria dos batedores com multiplos niveis
de velocidade (minimo de 3 niveis fixos ou
controle de velocidade varidvel continua por
potenciometro). Deve possuir sistema
mecanico de elevacdo e travamento seguro
datigela através de alavanca manual ou braco
elevador. Equipado obrigatoriamente com
grade, tela ou bocal de protecdo contra
respingos e acidentes que isole a zona de
batimento da massa. O sistema deve possuir
dispositivo eletromecanico de seguranca
(sensor de intertravamento) que interrompa
imediatamente o funcionamento do motor
caso a protecdo seja levantada ou aberta
durante a operacdo, em estrita conformidade
com as diretrizes da norma NR-12 e
certificaggo  INMETRO  vigente. Deve
acompanhar obrigatoriamente no minimo 03
(trés) batedores intercambidveis fabricados
em material resistente (aco inox, aluminio
fundido ou liga especial): 01 batedor tipo
globo (fouet) para claras e massas leves; 01
batedor tipo raquete (pa plana) para massas
médias e biscoitos; e 01 batedor tipo gancho

UN

40

KITCHENAID
EMPIRE RED
KEF97AVBNA

R$
6.239,99

RS
249.599,60
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(espiral) para massas pesadas. Motor elétrico
de alto torque com poténcia nominal de
trabalho situada entre 300 W e 800 W.
Alimentagao elétrica em tensao de 220v,
frequéncia de 60 Hz, monofdsica. Dimensdes
externas maximas estruturadas para uso
sobre mesas, ndo excedendo os limites de até
420 mm de largura, até 550 mm de
profundidade total e até 550 mm de altura.
MARCA DE REFERENCIA: Kitchenaid modelo
Stand Mixer Profissional 7,6L - Empire Red —
céd. KEF97AVBNA ou Sinmag modelo SM7L/
SM7 ou equipamento superior, desde que
atendidas as  especificagbes  técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
13 |Item 13 - Batedeira Qtd.: 01 unidade | UN | 01 GPANIZ RS RS
Batedeira planetaria de padrao BP-12 RP 7.021,00 7.021,00

industrial/comercial, nova, sem uso anterior,
projetada para regime de trabalho continuo e
pesado, oferecendo alto desempenho com
baixo nivel de ruido e reduzido indice de
manutenc¢do. Cuba/recipiente confeccionada
integralmente em aco inoxidavel, com
capacidade minima de 12 litros. Transmissao
robusta realizada por caixa de reducdo com
sistema de lubrificacdo
permanente/autolubrificante ou engenharia
equivalente de alta resisténcia mecanica que
dispense trocas ou manutenc¢des frequentes
de componentes de tracdo. Sistema de
variagdo de velocidade acionado por
comando elétrico ou eletronico, dotado de
tecnologia por inversor de frequéncia ou
equivalente tecnolégico, disponibilizando, no
minimo, 4 velocidades ou niveis de operacao.
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Equipada com protecao mével da cuba em
policarbonato transparente ou polimero de
engenharia equivalente de alta resisténcia,
dotada de abertura/bocal especifico para a
adicdo segura de ingredientes com o motor
em pleno funcionamento, atendendo as
normas vigentes de seguranga do trabalho
(NR-12 ou equivalente). Acompanhada
obrigatoriamente de 03 (trés) batedores
intercambidveis, sendo: 01 (um) tipo raquete
e 01 (um) tipo gancho confeccionados em
material metdlico resistente (aluminio
fundido ou equivalente); e 01 (um) batedor
tipo globo/industrial confeccionado em acgo
inoxiddvel (padrao AISI 304 ou superior).
Tensdo de 220v, bifasica. Dimensbes
Aceitaveis (Limites Mdximos): Equipamento
em estrutura metdlica compacta de bancada
ou piso, respeitando rigorosamente os limites
maximos de ocupacdo de espaco abaixo
descritos: Largura maxima admitida: até 390
mm. Profundidade maxima admitida: até 600
mm. Altura maxima admitida: até 780 mm.
MARCA DE REFERENCIA: GPaniz modelo BP-
12 RP ou Skymsen modelo BPS-12 ou
equipamento similar ou superior, desde que
atendidas as  especificacGes  técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

14

ltem 14 - Camara de fermenta¢cdao Qtd.: 01
unidade Armario de Controle de Fermentacao
VAF20T Venancio com capacidade para até
500 paes, fungao frio e quente, isolamento
em poliuretano, compressor R290 e
controlador digital, ideal para padarias.

UN

01

VENANCIO
VAF20T

R$
9.999,98

R$
9.999,98
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Equipamentos de acordo com a Portaria
148/2022 do INMETRO, com selo de
conformidade expedido pelo organismo de
certificagdo PCN do Brasil; @ Equipamentos
destinados ao retardamento do crescimento
da massa, quando utilizado na fun¢do de
refrigeracdo e a aceleragao do crescimento da
massa quando utilizado na funcdo de
aquecimento; Capacidade para até 500
paes; B Isolamento térmico em poliuretano
injetado, com densidade média de 40 kg/m3 e
espessura de 30 mm; Sistema de
refrigeracdo por ar forgado, localizado na
parte superior do equipamento; Esteira
opcional de 5 tiras para pao salgado,
confeccionada em aluminio e quadro externo
em aco carbono trefilado, na medida de
58x68cm, resistente a oxidagao e corrosao;
Sistema de aquecimento com 2 resisténcias
elétricas, sendo uma na parte superior e outra
dentro da caixa de evaporagao;
Equipamento contém compressor com gas
refrigerante R290, fluido natural, sem
impactos negativos na camada de ozbnio e
alta eficiéncia energética; Modelos
monofasicos 220 V; B Temperatura funcao
aquecimento max. 502C e funcdo refrigeracao
de 2°C a 25¢C; Sistema de vapor
automatico, localizado na parte superior
externa, composto de reservatério com
capacidade de 3 litros de agua, equipado com
boia mecanica e caixa de evaporacdo com
resisténcia interna;

Com alimentacdo elétrica em 220v,

MARCA DE REFERENCIA: Pratica modelo
CFCK16 Compact ou Venancio modelo
VAF20T ou equipamento superior, desde que
atendidas as  especificacbes  técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.
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OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

15

Item 15 - Camara de Fermentagdo Qtd.: 02
unidades

Armdrio de controle de fermentagdo
Crescepdo 40 para até 1.000 paes, com
camara quente/fria, isolamento injetado,
painel digital e ar forcado, ideal para padarias
industriais. @ Equipamentos de acordo com a
Portaria 148/2022 do INMETRO, com selo de
conformidade expedido pelo organismo de
certificacdo PCN do Brasil; Capacidade para
até 1.000 paes; B Armario para retardamento
do crescimento da massa (frio) e aceleracao
do crescimento da massa (quente);
Isolamento em poliuretano injetado; @ Painel
equipado com controlador digital
multifungdes; B Equipado com sistema de ar
forgado, localizado na parte traseira interna
da cadmara; @ Sistema de vapor automatico
localizado na parte traseira externa,
composto de reservatdrio para 3 litros de
agua, equipado com bota mecanica e tubo de
evaporacdo com resisténcia interna;
Temperatura funcdo aquecimento max. 509C
e funcdo refrigeracdo de 2°C a 259C;
Acabamento interno e externo em aco
inoxidavel; Suporte para esteiras de
58x68cm totalmente confeccionado em ago
inoxidavel; @ Esteira opcional de 5 tiras para
pao salgado com acabamento em ago
inoxidavel 430, na medida de 58x68cm;
Bandeja opcional para pao doce em flandres,
na medida de 58x68cm; [ Utiliza gas ecoldgico
R134a que nado agride o meio ambiente;
Disponivel somente em 220V, Camara

UN

02

VENANCIO
AC40T

RS
13.666,66

RS
27.333,32
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equipada com 2 resisténcias, uma de 300w,
localizada no tunel de circulacdo traseiro e
outra de 700w, localizada dentro do tubo de
evaporacgao;

O modelo AC40T tem uma diferenca na altura
em relagdao ao AC20T, sendo 100mm na parte
traseira e 140mm na parte dianteira, para
facilitar o escoamento da dgua até o ralo; @ O
equipamento nao permite ligar os dois
sistemas ao mesmo tempo, ora trabalhara na
refrigeracdo, ora no aquecimento; B Equipado
com rodizios super resistentes, para facilitar o
deslocamento; B Controlador digital equipado
com bateria de até 72 horas de duracdo;
Baixo consumo de energia;

Quantidade de Portas 1

Altura 2050 mm

Largura 730 mm

Profundidade 1780 mm

Capacidade 1000 paes

Voltagem 220V

Consumo Consumo em aquecimento: 1kWh
Consumo em refrigeragdo: 0,275kWh
Alimentacdo elétrica em 220v, bifasico.

MARCA DE REFERENCIA: Pratica modelo
CFCK20 G4 ou Venancio modelo AC40T (ou
VAF40T) ou equipamento superior, desde que
atendidas as  especificacGes  técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
18 | Item 18 - Mixer de m3o Qtd.: 12 unidades | UN | 12 SKYNSEM RS RS
Mixer/ profissional de imersao portatil, MX-200 1.939,99 23.279,88

Aposte na agilidade e precisdao dos Mixer
Profissional da Skymsen para elevar o nivel de
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sua cozinha. Este equipamento foi
meticulosamente projetado para realizar
tarefas de mistura, trituracdo, emulsificacdo e
liquidificagdo de alimentos em grande escala,
independentemente se os ingredientes estao
quentes ou frios. Trabalhe diretamente na
panela, tigela ou recipiente com o nosso
mixer, facilitando o seu processo de
preparagao de alimentos.

O Mixer Profissional processa eficientemente
uma grande variedade de alimentos - desde
frutas e vegetais até carnes e graos. ldeais
para a criagdao de sopas, molhos, cremes,
purés e mousses, também sdo excelentes em
emulsionar liquidos para molhos como
maionese. A versatilidade é o nome do jogo
com os nossos mixers, facilitando
praticamente qualquer receita que exige
mistura ou trituracao de ingredientes.

Optar por um Mixer Profissional da Skymsen
significa investir na economia de sua cozinha.
Com o processamento rapido e eficiente de
grandes volumes de alimentos, reduz os
custos em cozinhas comerciais ou industriais.
Mais, a portabilidade e design compacto
facilitam o transporte e armazenamento.
Descubra mais sobre a diferenca que os
Mixers Profissionais podem fazer em sua
cozinha no nosso site.

Modelo: MX-200

Tensdo elétrica / frequéncia / fases: 220 V /
50-60Hz /1

Poténcia nominal: 250 W

Poténcia do motor: 250 W

Consumo: 0,25 kW.h

Dimensdes (AxLxP): 505,00x130,00x95,00
mm

Dimensodes da embalagem (AXLxP):
113,00x140,00x640,00 mm

Sierdovski Tecnologia Ltda

Rua Capitédo Rocha, 2393 | Centro | Guarapuava, PR | Brasil | CEP 85010-270
Tel: (42) 3622-1418 | mservice@mservice.com.br | www.mservice.com.br




Peso liquido / bruto: 2,10 kg / 2,70 kg
Rotag¢do: 9.000 rpm

Volume maximo do recipiente: 10 L
Comprimento da haste : 220 mm

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

20

Iltem 20 - MaAaquina Lava Louga Qtd.: 03
unidades Lavadora de lougas e copos
industrial, tipo de sobrepor (bancada/balcao),
de uso profissional e continuo, com estrutura
externa, gabinete, bracos de lavagem e
enxague construidos em chapa de aco
inoxiddvel (padrdao AISI 304 ou material
equivalente com resisténcia superior a
corrosdo), com acabamento escovado.
Equipada com porta frontal de abertura
ergonOmica, dotada obrigatoriamente de
microchave ou sensor magnético de
seguranga que interrompa de forma
automatica o ciclo de opera¢do em caso de
abertura acidental durante o funcionamento.
O equipamento deve possuir painel de
controle eletromecanico ou digital de facil
operacao, ciclos de lavagem seleciondveis e as
seguintes caracteristicas de desempenho:
Faixa de processamento que atenda a limites
minimos de 20 cestos/hora e maximos de até
40 cestos/hora; Dimensionado para o
processamento estimado de até 9 pratos (de
até 26 cm de didametro), ou até 20 pratos de
sobremesa (de até 19 cm), ou até 20 copos,
ou até 30 talheres por ciclo. Acessérios
Inclusos: O equipamento devera ser entregue
acompanhado de, no minimo, 2 (dois)
cestos/racks intercambidveis no padrio
comercial quadrado de 400 x 400 mm
(admitindo-se variacées de até 410 x 410

UN

03

HOBART
ECOMAX 403

RS
17.999,99

RS
53.999,97
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mm), adequados para a acomodacdo dos
utensilios (copos, pratos e talheres) e
compativeis com os suportes e insertos
originais do fabricante. Dimensdes Fisicas
Maximas para Ocupacdo em Bancada:
Largura maxima: Até 510 mm; Profundidade
maxima: Até 580 mm; Altura maxima: Até 720
mm.Poténcia Poténcia total instalada (soma
das resisténcias do tanque e do booster de
enxague) situada na faixa de 3,0 kW a 3,6 kW.
Alimentacdo elétrica em tensdao de 220v,
monofasico. MARCA DE REFERENCIA: Hobart
modelo Ecomax 403 ou Netter modelo NT-
210 3T ou equipamento superior, desde que
atendidas as  especificagbes  técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

23

ltem 23 — Misturadeira/ Amassadeira de
Mesa Espiral Qtd.: 04 unidades
Masseira/amassadeira espiral profissional de
mesa (bancada), indicada para uso continuo
em cozinhas profissionais, panificadoras e
confeitarias, destinada a misturar e amassar
massas pesadas (paes, pizzas, salgados) até o
pleno desenvolvimento do ponto de véu, com
capacidade nominal minima de 5 kg de massa
pronta por ciclo. Sistema de operacdo que
disponha de, no minimo, 2 (duas) velocidades
operacionais distintas (seja por meio de troca
mecanica, chaves seletoras ou sistema
eletronico via inversor de frequéncia),
permitindo a mistura homogénea inicial dos
ingredientes em baixa rotacdo e a sova
rapida/desenvolvimento do gliten em
rotacdo superior. Rotacdo do batedor espiral

UN

04

GPANIZ
AEO5 G2
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RS
39.999,96
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operando dentro da faixa compreendida
entre 90 RPM e 300 RPM. Cuba giratodria
(tacho) confeccionada integralmente em
chapa de ago inoxidavel (padrao AISI 304 ou
material equivalente com alta resisténcia e
propriedades sanitarias), preferencialmente
estampada em pecga Unica (monobloco) para
facilitar a higienizacao. Batedor tipo espiral e
batedor central guebra-massa
confeccionados em material metdlico de
altissima resisténcia mecanica, com
acabamento adequado para o contato seguro
com alimentos. Equipada obrigatoriamente
com grade de protecdao movel sobre a cuba,
confeccionada em aco inoxidavel ou material
polimérico de alta resisténcia, dotada de
ampla abertura para inspecao e alimentacgao
de ingredientes. O equipamento deve possuir
sistema de intertravamento de seguranca
mecanico/eletrénico que interrompa o
funcionamento do motor e a rotacdo dos
componentes imediatamente ao levantar a
grade, em estrita conformidade com as
diretrizes da Norma Regulamentadora NR-12
e portarias vigentes do INMETRO. Dimensodes
Fisicas Maximas para Ocupac¢do em Bancada:
Largura maxima: Até 390 mm; Profundidade
maxima: Até 660 mm; Altura maxima: Até 620
mm. Poténcia nominal do motor adequada
para suportar regimes de trabalho pesado em
massas de alta consisténcia, situada na faixa
de 0,5 CV a 1,0 CV. Alimentacdo elétrica em
tensdo de 220v, sistema monofasico (ou
bivolt automatico). MARCA DE REFERENCIA: G
Paniz modelo AEO5L G2 ou Braesi modelo
AES-05 .6 ou equipamento superior, desde
que atendidas as especificacbes técnicas
estabelecidas neste termo de referéncia.
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OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

Masseira/amassadeira espiral profissional,
indicada para uso intensivo e continuo em
cozinhas  industriais, panificadoras e
confeitarias, destinada a misturar,
homogeneizar e amassar massas pesadas até
o pleno desenvolvimento do ponto de véu,
com capacidade nominal minima de 25 kg de
massa pronta por ciclo. Sistema de operagao
que disponha de, no minimo, 2 (duas)
velocidades operacionais distintas (seja por
meio de troca mecanica ou por sistema
eletrénico via inversor de frequéncia),
garantindo o torque necessdrio para a
mistura inicial homogénea dos ingredientes e
o posterior desenvolvimento rdpido do
gluten. Painel eletronico ou digital frontal de
facil acesso para o operador, contendo
fungdes basicas de acionamento
(liga/desliga), parada de emergéncia e
temporizador integrado para controle e
programacdo do tempo de operacdo em cada
ciclo de velocidade. Tacho/cuba giratdria
confeccionada integralmente em chapa de
aco inoxidavel (padrdo AISI 304 ou material
equivalente de grau alimenticio),
preferencialmente estampada em peca Unica
(monobloco) sem emendas soldadas para
evitar acumulo de residuos. Batedor do tipo
espiral confeccionado em material metalico
de alta resisténcia mecanica contra
deformagdes. Construcdo robusta com
gabinete em aco carbono revestido com
pintura epoéxi de alta resisténcia ou em ago

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
24 | Item 24 — Misturadeira/Amassadeira espiral | UN | 01 GPANIZ RS RS
com inversor Qtd.: 01 unidade AE25G2 22.948,00 22.948,00
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inoxidavel. Mecanica reforcada de baixo ruido
com transmissao por correias, correntes ou
sistema equivalente. Equipada
obrigatoriamente com grade de protecdo
movel sobre a cuba, dotada de ampla
abertura para inspecao e alimentagdao de
ingredientes. O equipamento deve possuir
sistema de intertravamento de seguranga
eletromecanico que interrompa o]
funcionamento do motor e a rotagdao dos
componentes imediatamente ao levantar a
grade, em estrita conformidade com as
diretrizes da Norma Regulamentadora NR-12
e portarias vigentes do INMETRO. Dimensdes
Fisicas Maximas para Instalacdo: Largura
maxima: Até 560 mm; Profundidade maxima:
Até 1.050 mm; Altura maxima: Até 1.100 mm.
Poténcia nominal do motor adequada para
suportar regimes de trabalho pesado em
massas de alta consisténcia, situada na faixa
de 2,5 CV a 3,0 CV. Alimentacao elétrica em
tensdo de 220v, compativel com redes
monofasicas, bifasicas ou trifasicas comerciais
(conforme a engenharia e o arranjo de fases
do modelo certificado pelo fabricante).
MARCA DE REFERENCIA: G Paniz modelo
AE25G2 com inversor ou Braesi modelo AES-
25 G3 com inversor ou equipamento superior,
desde que atendidas as especificacbes
técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

28

Item 28 - Modeladora De Massas Qtd.: 01
unidade Modeladora de paes profissional,
com pedestal/cavalete de sustentagdo
integrado, indicada para uso continuo em

UN

01

G.PANIZ
MPS-500

R$
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R$
11.999,99
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panificadoras, confeitarias e cozinhas
industriais, destinada a cilindrar e modelar
massas de panificacdo de diferentes formatos
com alta padronizagao. Caracteristicas
Estruturais e Operacionais: Capacidade de
Trabalho: Capacidade nominal para modelar
porgdes de massas situadas na faixa minima
de 20 g até, pelo menos, 500 g por unidade;
Cilindros de Conformagdao: Dotada de
cilindros de trabalho com largura util de
aproximadamente 500 mm, confeccionados
em material metdlico de alta resisténcia
mecanica, com revestimento adequado
contra o desgaste e corrosdo (padrao cromo
duro ou material tecnoldgico equivalente);
Mecanismo de Modelagem: Sistema de
conformacdo por meio de esteiras de
transporte e feltros de modelagem de alta
durabilidade, equipada com sistema pratico
de substituicdo/troca rapida dos feltros que
dispense a necessidade de desmontagem
estrutural complexa do equipamento;
Estrutura e Gabinete: Gabinete fechado
robusto com fechamento externo em chapa
de aco inoxidavel ou aco carbono com
acabamento em pintura epdxi de alta
resisténcia. Conjunto mecadnico montado
sobre rolamentos blindados que dispensem
lubrificacbes constantes, operando com baixo
nivel de ruido; Mobilidade: Pedestal de
sustentacdo provido de rodizios giratérios
reforcados com travas para permitir o facil
deslocamento para higienizacdo do local de
trabalho e fixacdo estavel durante a
operac¢do. Equipada obrigatoriamente com
botdes de parada de emergéncia de facil
acesso, botdo de reset e grade ou bocal de
seguranga intertravado por  sensores
eletrénicos que interrompam a rotacdo dos
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cilindros imediatamente em caso de
acionamento ou abertura, em estrita
conformidade com as diretrizes da Norma
Regulamentadora NR-12 e  portarias
regulamentares vigentes do INMETRO.
Dimensdes Fisicas Maximas para Instalagdo:
Largura maxima: Até 850 mm; Profundidade
maxima: Até 1.250 mm; Altura maxima: Até
1.280 mm (limites que eliminam o
direcionamento milimétrico e acomodam
ambas as plataformas de fabrica). Equipada
com 1 (um) motor monofasico de alto
rendimento e baixo consumo, com poténcia
nominal situada na faixa de 1/4 CV (0,25 HP)
a 1/2 CV (0,50 HP). Alimentacgdo elétrica em
tensdo de 220V, sistema monofasico. MARCA
DE REFERENCIA: GPaniz modelo MPS 500 ou
Gastromagq modelo MPR-500 ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificacdes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

29

ltem 29 - Cilindro Sovador Qtd.: 01 unidade
Cilindro sovador de massas industrial, modelo
de chdo, indicado para uso intensivo e
continuo em panificadoras, confeitarias e
cozinhas profissionais, destinado a cilindrar,
sovar, amaciar e laminar massas pesadas com
alta performance e uniformidade. Capacidade
nominal de processamento minima de 15 kg
de massa pronta por ciclo operacional;
Cilindros/rolos amassadores dotados de
didmetro nominal minimo de 150 mm e
comprimento util de aproximadamente 500
mm, confeccionados em material metalico de

UN

01

G.PANIZ
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altissima resisténcia, com revestimento
protetivo contra o desgaste e a corrosao
(padrdo cromo duro ou material de
engenharia equivalente); Sistema pratico e
preciso de regulagem da abertura e
aproximacgdo dos rolos por meio de manipulo
ou volante ergonomico, dotado
obrigatoriamente de sinalizador ou indicador
visual de espessura de laminagdo; Bandejas
frontais de entrada e saida (rampas de
deslizamento) confeccionadas integralmente
em chapa de aco inoxiddvel (grau
alimenticio); Construcdo robusta de alta
capacidade mecanica com gabinete em aco
carbono revestido com pintura epoxi de alta
resisténcia ou em acgo inoxiddvel. Sistema de
transmissao mecanica por  correias,
engrenagens ou sistema equivalente de alta
durabilidade, projetado para assegurar baixo
nivel de ruido durante o funcionamento.
Equipado obrigatoriamente com botdes de
parada de emergéncia de facil acesso do tipo
freio-motor  (interrupcdo imediata da
rotacdo), botdo de reset e sistemas de
protecdo méveis (grades ou carenagens de
acesso) totalmente intertravadas por
sensores eletronicos de seguranca que
impegam o funcionamento mecanico ao
serem erguidos ou removidos, atendendo de
forma estrita as exigéncias da Norma
Regulamentadora NR-12 e portarias vigentes
do INMETRO. Dimensdes Fisicas Maximas
para Instalacdo: Largura maxima: Até 880
mm; Profundidade maxima: Até 1.450 mm;
Altura maxima: Até 1.700 mm (limites
amplificados que removem o direcionamento
milimétrico e acomodam ambas as marcas).
Equipado com motor elétrico (ou conjunto de
motores) de alto desempenho e torque
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elevado para regimes de trabalho pesado,
com poténcia nominal total situada na faixa
de 2,5 CV a 3,5 CV. Alimentacao elétrica em
tensdo de 220v, compativel com redes
monofasicas ou  trifasicas  comerciais
(conforme o arranjo de fases original
fornecido pelo fabricante). MARCA DE
REFERENCIA: GPaniz modelo CS-500 ou
Venancio modelo CLM-500 (ou Linha CL50) ou
equipamento superior, desde que atendidas
as especificagbes técnicas estabelecidas neste
termo de referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA

FAVOR ENTRAR EM CONTATO.
31 | Item 31 - Pista Aquecida Vitroceramica Qtd.: | UN | 08 GLASART RS RS
08 unidades Placa térmica/superficie COD. 836 1.799,99 14.399,92

aquecida para conservacdo de alimentos,
modelo portatil de sobrepor, indicada para
uso profissional e continuo em areas de
distribuicdo, pistas de passe (pass-through)
ou buffets de atendimento. Tampo horizontal
confeccionado em vidro temperado de alta
resisténcia a impactos mecéanicos e choques
térmicos, projetado para proporcionar uma
distribuicdo de calor totalmente uniforme,
sem pontos frios; Sistema seco por meio de
resisténcia elétrica embutida ou impressa de
alta condutividade térmica, dispensando de
forma absoluta a utilizagdo de agua (proibido
sistema tipo banho-maria); Base de apoio e
moldura perimetral construidas em aluminio
anodizado, ag¢o inoxidavel ou material
metalico com acabamento equivalente de
alta resisténcia e facil higienizacao sanitaria.
O equipamento deve possuir barreira fisica ou
recuo térmico de seguranca nas bordas para
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protecdo contra queimaduras durante o
manuseio. Painel de controle dotado de
termostato digital ou eletrénico
microprocessado de facil acesso, que permita
0 ajuste preciso e a manuteng¢do automatica
da temperatura programada. A faixa de
controle e trabalho deve operar, no minimo,
entre 30 °C e 140 °C, contando com indicador
visual em display (LED, LCD ou equivalente) e
lampada piloto indicadora de funcionamento.
Dimensdes Fisicas Mdaximas para Ocupagao:
Comprimento util: Situado na faixa de 600
mm a 620 mm; Profundidade util: Situada na
faixa de 400 mm a 430 mm; Altura maxima:
Até 140 mm.(Parametros geométricos
abrangentes que comportam perfeitamente a
engenharia modular de ambos os fabricantes
padrdo). Equipamento focado na eficiéncia
energética, com poténcia nominal total
situada na faixa de 400 W a 550 W (ou
consumo equivalente maximo de até 0,95
kWh). Alimentacao elétrica em tensdao de
220v, sistema monofdsico. Equipamento
fabricado em estrita conformidade com as
diretrizes e certificacGes de seguranca elétrica
vigentes no pais (homologado pelo
INMETRO). MARCA DE REFERENCIA: Glasart
modelo céd. 836 ou Tomasi modelo linha
Vettro Compact ou equipamento superior,
desde que atendidas as especificacbes
técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia.

OBS: SEGUE FOLDER DO PRODUTO QUE SERA
ENTREGUE, FAVOR ANALISAR SE ATENDE
SUA NECESSIDADE, QUALQUER DUVIDA
FAVOR ENTRAR EM CONTATO.

VALIDADE DA PROPOSTA: 90 (NOVENTA) DIAS CORRIDOS.
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PRAZO DE PAGAMENTO: 28 (VINTE E OITO) DIAS CORRIDOS A PARTIR DO RECEBIMENTO
E CONFERENCIA DO PRODUTO.

PRAZO DE ENTREGA: ATE 60 (SESSENTA) DIAS UTEIS APOS O RECEBIMENTO DO PEDIDO
DE COMPRAS.

PRAZO DE GARANTIA: 12 (DOZE) MESES CONFORME TERMO DE REFERENCIA NO ANEXO
1.

ASSISTENCIA TECNICA: A ASSISTENCIA TECNICA SERA PRESTADA DIRETAMENTE PELO
FABRICANTE E/OU POR SEUS REPRESENTANTES AUTORIZADOS EM PARCERIA COM A
EMPRESA SIERDOVSKI, CASO OS EQUIPAMENTOS VENHAM APRESENTAR DEFEITO
DURANTE O PERIODO DE GARANTIA.

ASSISTENCIA TECNICA VENANCIO

REFORMADORA NOVAIS

AV. Barao do Rio Branco, n2 1110 | Bairro: Centro
Andradina - SP

Telefone: (18) 3722-4837 | (18) 9749-4460

E-mail: novaesenovaesdeandradina@yahoo.com.br
Linhas atendidas: TODAS AS LINHAS.

ENDERTECH

RUA VASCO DA GAMA, n2 711 | Bairro: ESPLANADA
ARACATUBA - SP

Telefone: 18 99612 7723

E-mail: enderson_passos@hotmail.com

Linhas atendidas: ATENDE FORNOS, ESTUFAS ALIMENTICIAS, FRITADORES,
PANIFICACAO E REFRIGERACAO.

Assisténcia técnica Tramontina

CIBRAS SERVICOS 5.17 km

RUA CAJAIBA 40, VILA POMPEIA, SAO PAULO, SP, BR
Contatos

(11) 3862-7070

assistencia.cibras@hotmail.com

ASSISTENCIA TECNICA KITCHENAID

MULTICENTER COMERCIO

Endereco: AVENIDA MOACI, 542, PLANALTO PAULISTA, SAO PAULO - SP, 04083001
Telefone: (11) 5096-5000

ASSISTENCIA TECNICA GPANIZ
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SERVTEC PECAS E CONSERTOS LTDA - ME

RUA ENGENHEIRO SAINT MARTIN QUADRA, 2007 - VILA SANTA TEREZA
BAURU - SP

Telefones: (14) 3224.1933

servtec.bauru@hotmail.com

ASSISTENCIA TECNICA HOBART
Wtechdigital

E-mail: contato@wtechdigital.com
WhatsApp: (11) 99021-1657
Telefone: (11) 5128-8409

ASSISTENCIA TECNICA GLASART

Praga Acapulco, 50 Jurubatuba Sao Paulo - SP
Suporte via WhatsApp, e-mail e telefone

+55 11 5545-2715

+55 11 97696-8172

Seg a Sex, 7:30h as 17:30h

+55 11 97696-8172

E-mail

assistencia@glasart.com.br

ASSISTENCIA TECNICA SKYMSEN
ELETRO COMERCIAL PAULISTA LTDA
ELETRO COMERCIAL PAU
(11)2291-4485
soseletros@gmail.com

PAES DE BARROS, n2 134

Bairro: MOOCA - SAO PAULO

ASSISTENCIA TECNICA BRAESI

PROGAS CAMP COM. E ASSIST. TECNICA LTDA.

Endereco: Rua Santos Dumont, 295 - Ponte S3o Jodo, Jundiai - SP, CEP: 13218-030
Fone: Assisténcia Técnica: (11) 4587-0060 (19) 99112-3733

E-mail: progascamp@hotmail.com

ASSISTENCIA TECNICA GELOPAR
ASSISTEC REFRIGERACAO LTDA
Atuacgao: Campinas
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Telefone/Celular: 19-3268-3805
Enderego: AV. DEP. LUIZ E. MAGALHAES, 1182, JD. SAT, - CAMPINAS/SP
E-mail: contato@assisteccampinas.com.br

ASSISTENCIA TECNICA SELOVAC
(11) 95413-5260

(11) 5643-5599
sac@selovac.com.br

Segunda a Sexta das 08h as 17h

ASSISTENCIA TECNICA TRAMONTINA

CIBRAS SERVICOS

5.17 km

RUA CAJAIBA 40, VILA POMPEIA, SAO PAULO, SP, BR
Contatos

(11) 3862-7070

assistencia.cibras@hotmail.com

ASSISTENCIA TECNICA FISCHER
Electroserve, 11-3971-8804 — 3483-8722 atendemos de Segunda a Sexta Feira das 08:00
as 18:00 e aos Sabados das 08:00 as 13:00.

DADOS PARA ASSINATURA DO CONTRATO

Se vencedora, na qualidade de Representante Legal da empresa, assinard o:
Sr.: EDILSON SIERDOVSKI

Nacionalidade: Brasileiro

Estado Civil: Casado

Profissdo: Administrador Sdcio/Gerente

Endereco: Rua Capitao Rocha, 2393

R.G.n.25,935.451-5

C.P.F.n.2:017.170.689-79

DADOS BANCARIOS:
Banco: Banco do Brasil
Conta Corrente: 10801-4
Agéncia: 0299-2

1) Validade da Proposta: 90 (noventa) dias corridos;
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2) Prazo de Entrega: Até 60 (sessenta) dias uteis apds o recebimento do pedido de
compras.

3) Condi¢des de Pagamento: 28 (vinte e oito) dias corridos a partir do recebimento e
conferéncia do produto.

4) Garantia: minima de 12 (doze) meses conforme Termo de Referéncia no Anexo Il;

5) Local de Entrega: Conforme Pedido de Compra do Senac e, nos locais determinados
no ANEXO III.

6) Sera indispensavel o envio de catalogo (s) do (s) produto (s) ofertado (s) que
comprovem as especificagbes minimas exigidas ou descricdo completa dos
equipamentos na proposta comercial.

7) Link: incluir link

8) Dados da empresa que efetuara o faturamento:

VALOR TOTAL DA PROPOSTA: RS 527.494,59 (Quinhentos e vinte e sete mil e
gquatrocentos e noventa e quatro reais e cinquenta e nove centavos).

Guarapuava - PR, 13 de agosto de 2026.

EDI LSON Assinado de forma digital

por EDILSON

SIERDQOVSKI:0 sieroovski:01717068979

Dados: 2026.08.14

1717068979 15:11:18-0300

Edilson Sierdovski/administrador
RG/CPF: 5.935.451-5/017.170.689-79
Cargo: administracao
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